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Liebe Gäste,

ich freue mich sehr, dass ich 

Sie nach dem erfolgreichen 

Auftakt im vergangenen 

Jahr auch in diesem Jahr 

ganz herzlich zum „Tag der 

offenen Weinkeller“ begrü-

ßen darf.

Nutzen Sie am heutigen 

Tag die Gelegenheit, in 

insgesamt 15 Weingütern 

unseren Winzerinnen und 

Winzern einmal über die 

Schulter zu schauen. Las-

sen Sie sich von den unter-

schiedlichen Atmosphären der Weinkeller, Betriebsphilosophien 

und auch Charakteren unserer Ahrwinzer mitreißen und be-

geistern. Aber was wäre so ein Tag ohne den passenden Wein? 

Deshalb stehen in allen Weingütern 3 ausgewählte Weine zum 

probieren für Sie bereit. Sie können sich also von den hervorra-

genden Qualitäten unserer Ahrweine vor Ort überzeugen las-

sen. Das heißt, der Genuss kommt heute auch nicht zu kurz.

Auf dem Weg zu den einzelnen Betrieben können Sie gleich-

zeitig die malerische Felslandschaft und die steilen Weinberge 

meiner Heimat entlang der Ahr erleben. Und vielleicht begeg-

nen wir uns und können gemeinsam anstoßen. Denn ich bin 

als Ahrweinkönigin natürlich auch unterwegs und bin ganz 

gespannt, was unsere Winzer sich haben einfallen lassen.

Ich wünsche Ihnen viel Freude und Vergnügen

Alles Liebe

Ihre Julia Migend

Ahrweinkönigin 2012/2013
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Herzlich Willkommen zum „Tag der offenen Weinkeller“

Wer hat sich nicht schon einmal gefragt, welchen Weg die ex-

zellenten Ahrweine von der Traubenlese im Weinberg bis in die 

Weinflasche zurücklegen? Die Veranstaltung ermöglicht einen 

Blick hinter die Kulissen der Winzer und auf die Verarbeitung 

der Weintrauben.

Heute werden 15 Winzer ihre Keller öffnen und Einblicke in 

die Weinherstellung gewähren. Jeder Winzer, ob Privatwinzer 

oder Winzergenossenschaft, verarbeitet seine Trauben auf sei-

ne eigene Art und Weise und lässt sie in den verschiedensten 

Fässern reifen.

Erleben Sie einen unterhaltsamen und informativen Tag in 

den Winzerbetrieben zwischen Mayschoß und Heimersheim 

und tauchen Sie ein in die Weinwelt des Ahrtals. Zahlreiche 

Programmpunkte rund um den Wein garantieren einen erleb-

nisreichen Tag.

Als besonderer Service stehen Shuttlebusse bereit, welche die 

Weingüter miteinander verbinden. Der Transfer ist im Proben-

pass inbegriffen. 

Bei manchen Weingütern bietet es sich an, den Weg zu Fuß zu 

bewältigen oder die Ahrtalbahn zu nutzen. Die Fußwege und 

die Abfahrtzeiten der Ahrtalbahn haben wir in dieser Broschü-

re zusammengefasst. Bitte beachten Sie, dass die Fahrt mit der 

Ahrtalbahn nicht im Probenpass inkludiert ist. 

Die nächstliegende Bahnstation haben wir auf den Seiten der 

Weingüter mit folgendem Symbol aufgeführt:

 

Wir wünschen Ihnen einen erlebnisreichen und genussvollen 

Tag im Ahrtal.

Ihr Ahrwein e.V.
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Hotel Garni Lindenmühle • Georg Neiss

Am Mühlenteich 7 • 53474 Bad Neuenahr-Ahrweiler 

Tel. 02641/34353 • Fax 02641/908312 

info@hotel-lindenmuehle.de • www.hotel-lindenmuehle.de
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Winzergenossenschaft Mayschoß-Altenahr        Mayschoß

Ahrrotweinstr. 42 · 53508 Mayschoß 
Tel. 02643/9360-0 · Fax. 02643/936093 
www.wg-mayschoss.de · info@wg-mayschoss.de

Ihr Reisefreund für Busreisen jeder Art
 

56746 Kempenich Engeln

Brenker Straße 3

Tel. 02655-663

Fax. 02655-648

www.blaeser-reisen.de 

Mail: info@blaeser-reisen.de

Winzergenossenschaft Mayschoß-Altenahr · Mayschoß

Inmitten der wildromantischen Region des Ahrtals, in Mayschoß,  
liegt die 1868 gegründete Winzergenossenschaft Mayschoß-Alten- 
ahr, die sich wie keine andere Genossenschaft dem Rotwein und 
seiner Tradition verschrieben hat. Sie ist die älteste Winzergenos-
senschaft der Welt und zählt heute, dank konsequenter Quali-
tätspolitik in Weinberg und Keller zu den Besten in Deutschland. 

Am „Tag der offenen Weinkeller“ sind alle Besucher dazu ein-
geladen, unseren einmaligen historischen Fasskeller sowie das 
Weinbaumuseum zu besichtigen. Am Ende der Führung werden 
wir außerdem 3 unserer Spitzenweine zur Verkostung bereitstel-
len. Die Verkostung der Weine findet in unseren Eventräumlich-
keiten im Gewölbekeller statt.

Als kleines Highlight für diesen Tag bieten wir allen Besuchern 
die Möglichkeit, den Künstlern Rainer Hess und Wolfgang Kutz-
ner über die Schultern zu schauen. Während der Kellerführung 
werden bereits Kunstwerke der Künstler zu bewundern sein. Bei-
de werden im Weinkeller „live“ malen und Ihnen für Fragen zur 
Verfügung stehen.

Im Anschluss an die (im Probenpass inkludierte) Führung und 
Verkostung können Sie gerne im Weinkeller und auf der Weinter-
rasse vor der Winzergenossenschaft verweilen und Flammkuchen 
und unsere Spitzenweine genießen. 

Speisenangebot:
· Flammkuchen



Weingut St. Nepomuk · Rech

Im traditionellen Gebäude an der Ahr-Rotweinstraße gegen-
über der ältesten steinernen Ahrbrücke (Wahrzeichen des 
Ortes) gelegen befinden sich Weingut und Gastronomiebetrieb 
unter einem Dach.
In historischen Kellergewölben lagern ausschließlich alte Ei-
chenholzfässer, jene Umgebung, in der unsere Weine ihre ein-
malige Qualität entwickeln.

Am Tag der offenen Weinkeller erwartet die Besucher fol-
gendes Programm:
· Es wird eine 3-er Weinprobe vorgestellt. 
· Kunstausstellung „Recycling Art“ und „Schattenbilder“
· Schauen Sie einem Holzküfermeister beim Fassbau über 
   die Schulter.

Auf Ihren Besuch freuen wir uns ganz besonders,
Familie Schatz und Team

Speisenangebot:
· á la carte im Restaurant und 3-Gang Küfermenü* 
  (Bei durchgehender Küche bitten wir um Reservierung)

*Das Menü finden Sie auf unserer Internetseite.
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Weingut St. Nepomuk                                            Rech

Fam. Schatz · Rotweinstr. 5 · 53506 Rech 
Tel. 02643/1617 · 02643/3118 
www.stnepomuk-rech.de · st.nepomuk-rech@t-online.de

Weingut Adolf Schreiner · Rech

Tradition, Qualität, Gastlichkeit
Wir sind ein alteingesessener, über 110-jähriger Familienbe-
trieb, der jetzt in der 4. Generation besteht. Bei einem Rund-
gang durch unseren Betrieb haben Sie an den verschiedenen 
Stationen die Möglichkeit, einen Blick in die vielfältige Arbeit 
eines Winzerbetriebes zu werfen. In unserem ausschließlich 
mit Holzfässern bestückten alten Gewölbekeller lagern und 
reifen unsere Rotweine. 

Am Tag der offenen Weinkeller haben Sie auch die Gelegen-
heit, einem Korbmacher der mit Bindeweiden arbeitet, bei sei-
nem Schaffen über die Schulter zu schauen.

Unsere Straußwirtschaft hat für Sie geöffnet:
Alle Wochenenden/Feiertage 
im Mai  &  September – 2. Advent (Lucia-Markt)

Wir freuen uns auf Ihren Besuch 
Ihre Familie Schreiner

Speisenangebot:
· Hausgemachte Ahrtaler Kräutersuppe

· Rustikale Winzervesper
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Weingut Adolf Schreiner                                    Rech

Fam. Schreiner · Rotweinstr. 23 · 53506 Rech
Tel. 02643/8590 · Fax. 02643/1394 
www.weingut-adolf-schreiner.de · weingut.adolfschreiner@t-online.de



Weingut Gebrüder Bertram · Dernau

Das Weingut Gebrüder Bertram wurde Anfang des 20. Jahrhun-
derts gegründet und wird heute in der 5. Generation gemeinsam 
von Christian und Markus Bertram geführt. 

Am Tag der offenen Weinkeller laden die Gebrüder Christian 
und Markus Bertram Sie auf eine Reise durch die unterschied-
lichen Schritte des Weinbaus ein. Angefangen beim Anbau im 
Weinberg, der bei schönem Wetter draußen präsentiert wird, 
geht die Reise über die aktuelle Kellerwirtschaft bis hin zum tra-
ditionellen Weinausbau. Die beiden letzten Schritte werden in 
unserem Fuderfasskeller bzw. unserem Probierraum dargeboten. 
Neben einer Weinprobe je Station hat der Gast zusätzlich die 
Möglichkeit, alte und neue Winzer-Werkzeuge aus unserem Fun-
dus kennenzulernen.
Als Highlight bieten wir unseren Gästen eine jahrgangsübergrei-
fende Weinprobe unseres Spitzenweines NOVA an. Die Probe bein-
haltet Weine aus drei hervorragenden Jahrgängen und erlaubt es, 
die zeitliche Entwicklung und Reifung eines Weines zu erleben. 
Während sich der 2009er NOVA dabei durch weich abgerun-
dete Tannine und eine samtige Frucht auszeichnet, besticht der 
2011er besonders durch einen tiefroten Glanz und eine kräftige 
Struktur. Die jüngste Ausbaustufe stellt die 2012er Fassprobe dar.

Speisenangebot: 
· hausgemachte Tapas
· einzelne Gerichte unserer regulären Speisekarte
   (in unserer Gaststube und bei schönem Wetter auch 
   in unserem Winzergarten)
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Weingut Gebrüder Bertram                                      Dernau

Hauptstr. 3 · 53507 Dernau 
Tel. 02643/8314 · Fax. 02643/1568  
www.gebrueder-bertram.de ·info@gebrueder-bertram.de

Weingut Erwin Riske · Dernau

Das Weingut Erwin Riske in Dernau wird heute in der 4. Gene-
ration von Volker Riske und seiner Familie geführt. Auf der etwa 
7 ha großen Rebfläche wird im Ahrtal ausschließlich Rotwein  
angebaut. 75% der meist steilen Weinberge sind mit Früh- und 
Spätburgunder bestockt. Seit einigen Jahren wird das Weinange-
bot durch charaktervolle Weißburgunder und Rieslingweine aus 
eigenem Anbau im Mittelrheintal erfolgreich bereichert.

Lassen Sie sich am Tag der offenen Weinkeller erklären, was 
„Kaltvergärung“ bei Weißwein und Blanc de Noir bedeutet. In-
formieren Sie sich, wie Trauben verarbeitet, die Maische vergoren 
und die Weine abgefüllt werden. Durch ausgewählte Kostproben 
wird die Besichtigung jeder Station zu einem Erlebnis. Der Be-
such des Barriquefasslagers, wo Spitzenweine reifen, ist obliga-
torisch.

Als Besonderheit können Sie an diesem Tag in einem unter-
haltsamen und lehrreichen „Aromaparcours“ Ihren Geruchs- und 
Geschmackssinn testen und schulen.

Neben dem Weinkeller öffnet auch die renommierte Straußwirt-
schaft des Weingutes ihre Tore. Zu regionalen Köstlichkeiten aus 
der Küche können die Gäste die besten Weine des Hauses ge-
nießen und im Garten oder den gemütlichen Stuben in Ruhe 
relaxen. 

Speisenangebot:
· hausgemachte Kartoffel-Lauch-Suppe
· Ofenkartoffel mit Kräuterrahm
· Auswahl aus der Winzerküche
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Weingut Erwin Riske                                            Dernau

Wingertstr. 26-28 · 53507 Dernau
Tel. 02643/8406 · Fax. 02643/3531 
www.weingut-riske.de · weingut-riske@t-online.de
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Weinmanufaktur Walporzheim               Walporzheim

Walporzheimer Str. 173 · 53474 Walporzheim
Tel. 02641/34763 · Fax. 02641/31410 
www.weinmanufaktur-walporzheim.com · info@weinmanufaktur-walporzheim.com

Weingut Klosterhof · Marienthal

Das Weingut Klosterhof ist ein reiner Familienbetrieb.

Seit Jahrhunderten mühten sich die Vorfahren in den Schie-

ferlagen des mittleren Ahrtals, die weltbekannten Rotweine 

zu gewinnen; diese Tradition setzt die Familie Gilles fort. Auf 

etwa 3,5 ha Steillagen werden die Weine selbst angebaut, ne-

ben verschiedenen Rotweinen sind auch einige Weißweine im 

Programm.

Am Tag der offenen Weinkeller findet eine Weinprobe von 

hausgemachten Gutsweinen statt.

Über Ihren Besuch in unseren Weinstuben freut sich 

Familie Bernd und Dorle Gilles.

Speisenangebot:

· Winzer-Steak

· Rotwein-Krakauer

· Käse-Stangen

12

Weingut Klosterhof                                         Dernau

Familie Gilles · Rotweinstr. 7 · 53507 Marienthal 
Tel. 02641/36280 · Fax. 02641/35854 
www.klosterhof-gilles.de ·info@klosterhof-gilles.de

Weinmanufaktur Walporzheim · Walporzheim

Die im Jahre 1871 gegründete Winzergenossenschaft Wal-
porzheim, immerhin die zweitälteste Ihrer Art, heißt seit der 
Fusion mit der Winzergenossenschaft Mayschoß-Altenahr im 
September 2009 jetzt Weinmanufaktur Walporzheim. Die 
Gemeinschaft der beiden Winzergenossenschaften umfasst 
nun mittlerweile fast 400 Mitglieder und bearbeitet eine Reb-
fläche von 140 ha. Vinifiziert werden dabei alle Weine von 
dem vielfach ausgezeichneten Kellermeister Rolf Münster in 
Mayschoß.

Am Tag der offenen Weinkeller sind alle Besucher dazu ein-
geladen, unseren historischen Weinkeller zu besichtigen. Am 
Ende der Führung werden wir außerdem 3 unserer Spitzen-
weine zur Verkostung bereitstellen. All dies ist bereits in den 
Leistungen des Probenpasses enthalten.
Als kleines Highlight für diesen Tag bieten wir allen Besu-
chern die Möglichkeit, dem Künstler Tim Hippmann über die 
Schultern zu schauen. Während der Kellerführung werden be-
reits Kunstwerke des Künstlers ausgestellt sein. Er selbst wird 
im Weinkeller aktiv malen und Ihnen für Fragen zur Verfü-
gung stehen.
Zusätzlich werden wir die Terrasse im Innenhof der Weinma-
nufaktur und das Restaurant „Vinetum“ öffnen. Hier können 
alle kulinarischen Wünsche erfüllt werden.

Speisenangebot:
· Á la carte im Restaurant Vinetum



Weingut Peter Kriechel · Ahrweiler

Das Familienweingut.

Im Jahre 2003 wurden die Geschicke des Weingutes Peter 
Kriechel aus Ahrweiler in die jungen Hände der dritten Win-
zergeneration Markus, Michael, Gerd – mit Ernst Kriechel – 
gelegt. Es zeigte sich in den Folgejahren, dass sie das Potential 
des traditionellen Weingutes Peter Kriechel nutzen und aus-
bauen konnten. Heute konzentriert sich das Weingut haupt-
sächlich auf seine größte Stärke – die Burgunderrebsorten.

Über 75 % der 23 ha Rebfläche ist mit den Rebsorten Spät- 
und Frühburgunder sowie Weißburgunder, Grauburgunder 
und Pinot Meunier bestockt. Mit über 4 ha Frühburgunder ge-
hört das Weingut zu den größten Erzeugern dieser Spezialität
in Deutschland. 

Am Tag der offenen Weinkeller werden halbstündlich Be-
triebs- und Kellerführungen angeboten. Neben der 3er Wein-
probe, können die Gäste sich auf einen Probierstand mit be-
sonderen Olivenölen von oli-veto und eine Ausstellung von 
Gestaltungskünstler Martin Pastoors zum Thema „Kunst und 
Fotodesign“ freuen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Speisenangebot:
· Käseauswahl Hotel Hohenzollern

14

Weingut Peter Kriechel                                Walporzheim

Fam. Kriechel · Walporzheimer Str. 83-85 · 53474 Ahrweiler 
Tel. 02641/36193 · Fax. 02641/5004
www.weingut-kriechel.de · info@weingut-kriechel.de

Weingut Franz Coels · Ahrweiler

Unser Weingut ist ein reiner Familienbetrieb mit 2 ha Reb-
fläche an der Ahr, die überwiegend mit Spätburgunder, Por-
tugieser und Frühburgunder bestockt sind und 1 ha Rebfläche 
am Mittelrhein, wo Weißburgunder und Riesling angepflanzt 
sind. Mit den Söhnen Sven (Sommelier u. Koch) und Markus 
(Weinbauingenieur) hat die nächste Generation das Ruder 
übernommen. Sie finden uns mitten im Herzen der Altstadt, 
in der Fußgängerzone nahe dem Ahrtor - versteckt hinter einer 
schönen Fachwerkfassade - als älteste Weinstube des mittelal-
terlichen Ahrweilers. Genießen Sie einen feinen Tropfen und 
dazu eine Winzervesper in der urgemütlichen Weinstube, dem 
idyllischen Weingarten, im Weinsalon oder in der Vinothek. 

Am Tag der offenen Weinkeller kooperieren wir mit der Gold-
schmiedin Angelika Kniel unter dem Motto: „Wein und edler 
Stein“. Lassen Sie sich überraschen!

Wir freuen uns auf Sie!

Speisenangebot:

· Bauernfladen aus dem Holzbackofen

15

Weingut Franz Coels                                  Ahrweiler Markt

Fam. Coels · Ahrhutstr. 13 · 53474 Ahrweiler 
Tel. 02641/34041 · Fax. 02641/902589 
www.weingut-coels.de · info@weingut-coels.de



Winzerhof Körtgen · Ahrweiler

Inmitten der historischen Altstadt von Ahrweiler entführen 
wir Sie in die Welt des Weines und der Sektherstellung. Hier 
können Sie beim Tag der offenen Weinkeller einiges über die 
Weißwein- und Rotweinherstellung erfahren. 
Besondere Aufmerksamkeit wird hier außerdem der Sekther-
stellung (Thema: „Von der Spätburgundertraube zum Spät-
burgunder Blanc de Noir Sekt“) gewidmet. 

Führungen durch den Betrieb mit Demonstration der Sekt-
herstellung nach der klassischen Methode werden um 11:30 / 
13:00 / 14:30 / 16:00 / 17:00 Uhr angeboten. Es können die 
verschiedene Wein- und Sektsorten verkostet werden.

19.04.2013: „Frühlingserwachen im Winzerhof Körtgen“: 
5-Gang-Menü mit Ahr-Weißweinen. 

Die Weinstube ist wieder geöffnet ab dem 26.04.2013 von 
Mittwoch bis Sonntag.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
Ihre Familie Körtgen

Speisenangebot:
· Die junge Winzerküche in unserer Weinstube
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Winzerhof Körtgen                  Ahrweiler Markt

Fam. Körtgen · Oberhutstr. 16 · 53474 Ahrweiler 
Tel. 02641/37113 · Fax. 02641/905320 
www.koertgens.de · info@koertgens.de

Biologisches Weingut Maibachfarm · Ahrweiler

- biologischer Weinbau an der Ahr -

Die Maibachfarm liegt etwa 2 km südlich der Ahrweiler Altstadt 
oberhalb des Klosters Calvarienberg in einem romantischen Sei-
tental der Ahr.
Seit der Gründung des jungen Weingutes im Jahr 1999 wird 
der Weinanbau und Weinausbau nach den strengen biologischen 
Grundsätzen des Bioland-Verbandes betrieben – im Einklang 
und Kreislauf mit der Natur.
Auf 9 ha Rebfläche auf den Gemarkungen Rech, Dernau, Ahr-
weiler, Bachem, Heimersheim und Ehlingen verteilt, werden vor 
allem die Rebsorten Spätburgunder und Frühburgunder, meist in 
Steil- und Terrassenlagen, ertragsreduziert angebaut. Im moder-
nen Weinkeller werden die Trauben dann zu Wein-Individua-
listen mit eindeutiger Gebietscharakteristik ausgebaut.

Programm:
· stündliche Kellerführung und Zeit für Ihre Fragen
· Bioland-Infostand rund um das Thema Biowein
· Möglichkeit zur Verkostung der gesamten Sortimentspalette

Speisenangebot:
· Käseteller
· Folienkartoffel mit Quark
· verschiedene herzhafte Kuchen
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Weingut Maibachfarm                 Ahrweiler Markt 

Im Maibachtal 100 · 53474 Ahrweiler 
Tel. 02641/36679 · Fax. 02641/36643 
www.maibachfarm.de · info@maibachfarm.de



Weingut Peter Lingen · Bad Neuenahr

Seit 1599 gibt es nachweislich Weinbau in der Familie Lingen. 

Heute lebt und arbeitet die 10. Generation in dem Weingut in 

Hemmessen, einem der 3 Ortsteile von Bad Neuenahr, und 

bewirtschaftet 4 ha Rebflächen. Im Jahre 1921 erwarb man den 

Hof auf der Teichstrasse und dieser wurde je nach Familiengrö-

ße und Modernisierung der Technik bis heute erweitert. 

Heute zum „Tag der offenen Weinkeller“ erfahren Sie, wie 

durch schonende Verarbeitung, individuelle Maischegärung 

und traditionelle Holzfasslagerung die typischen samtigen und 

wohlbekömmlichen Aromen in die Lingen-Weine kommen.

Die großen alten Holzfässer können neben den kleinen Bar-

riques genauso besichtigt werden, wie die modernen Edelstahl-

tanks und die Abfüllanlage. Hier erfährt der Kunde, wie bei 

der Familie Lingen das ganze Jahr über im Keller gearbeitet 

wird.  Die Weinprobe findet im Keller statt. 

Auf Ihren Besuch freut sich die Winzerfamilie Lingen.

Speisenangebot:

· regionaler Spezialitäten-Teller
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Weingut Peter Lingen              Ahrweiler/Bad Neuenahr

Fam. Lingen · Teichstr. 3 · 53474 Bad Neuenahr 
Tel. 02641/29545 · Fax. 02641/201136 
www.weingut-lingen.de · info@weingut-lingen.de

Dagernova Weinmanufaktur · Bad Neuenahr

1200 Hände, 600 Herzen, 1 Leidenschaft

Die 1200 Hände unserer 600 Winzer sind Garant dafür, dass 
bereits bei der Arbeit im Weinberg die Leidenschaft für den Ahr-
wein ihren Ausdruck findet. Neben der Weitsicht unserer Winzer 
im Weinberg, bringt diese Leidenschaft unseren Kellermeister 
dazu, mit Fingerspitzengefühl und modernster Kellertechnik die 
individuellen Charaktere der einzelnen Weine auszudrücken. 
Dieses Zusammenspiel garantiert Weingenuss der Spitzenklasse.

Programm zum Tag der offenen Weinkeller:
Dem Kellermeister über die Schulter schauen...
Bei der Dagernova Weinmanufaktur in Bad Neuenahr haben 
die Gäste die Möglichkeit, den Weg der Trauben nachzugehen. 
Beginnend an der Traubenannahme und dem Kelterhaus star-
tet der Rundgang durch den Weinkeller bis zur Flaschenfüllung. 
Damit Sie einen Eindruck von der Arbeit des Kellermeisters er-
halten, wird an diesem Tag in allen Bereichen gearbeitet. Werfen 
Sie einen Blick hinter die Kulissen und lernen Sie die Arbeit in 
einem modernen Weinbaubetrieb kennen. Unterwegs verkosten 
Sie an den einzelnen Stationen insgesamt drei Weine und er-
halten informative und wissenswerte Auskünfte zur Arbeit in der 
Genossenschaft. Der Hof der Genossenschaft lädt zusätzlich zum 
Verweilen ein.

Speisenangebot:
· Hausgemachte Kartoffelsuppe
· Ahrtaler Mettwürstchen 
· Kräuterfrikadellen
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Dagernova Weinmanufaktur               Bad Neuenahr 
 
Heerstr. 91-93 · 53474 Bad Neuenahr 
Tel. 02641/9472-0  · Fax. 02641/947294 
www.dagernova.de · info@dagernova.de



Weingut Burggarten · Heppingen

Gleich eine ganze Familie mit 3 Generationen steht hinter 

dem Namen Burggarten.

Das Zusammenspiel von Tradition und Innovation im Wein-

berg und Keller ist das Rezept von Paul–Josef Schäfer, der mit 

seinen 3 Söhnen das 15 ha große Weingut betreibt. 

Die Gäste erwartet in der Weinstube, oder bei schönem Wetter 

auf der Terrasse, kleine Snacks aus der Winzerküche. Stei-

gen Sie mit uns in den Weinkeller und erfahren Sie mehr 

über BSA, Barrique und Chaptalisieren. Im Keller begrüßt Sie 

der Hausherr persönlich zu einer 3er Probe, Herr Danko von 

„Ahrland Danko´s Weinladen“ zu Schokolade & Wein, sowie 

die Eifel-Destillerie P.J. Schütz mit Likören und edlen Destil-

laten.

Wir freuen uns auf Sie!

Speisenangebot:

· Bockwurst im Brötchen

Weingut & Weinquartier Burggarten      Heimersheim

Fam.Schäfer · Landskroner Str. 61 · 53474 Heppingen
Tel. 02641/21280 · Fax.02641/79220
www.weingut-burggarten.de · burggarten@t-online.de

20

Weingut Nelles · Heimersheim

1479, was steckt hinter dieser Zahl?
Es heißt Tradition verpflichtet; wenn jedoch Freude, Leiden-
schaft und Begeisterung für die Entwicklung des Weines hinzu 
kommen, dann entsteht etwas Neues. Unsere Wurzeln gehen 
weit zurück. Im Jahre 1479 lässt sich aus einer Urkunde, 
einem Zinsverzeichnis erkennen, dass Peter Nelis, der Pächter, 
ein „wyngartz an der buysch portzen“, einen ungewöhnlich 
hohen Zinssatz an die Herrn der Burg Landskrone zahlte – 
dieser Weingarten an der Landskrone war damals und ist 
auch heute noch ein hervorragender Weinberg.

DER WEIN, seine Entwicklung und Umwandlung. Hier wer-
den Prozesse sichtbar in den Farben, erlebbar im Geschmack.
Probieren und studieren Sie – Genießen Sie!

Am Tag der offenen Weinkeller werden wir Ihnen unsere ge-
samte Produktionslinie vorstellen und eine Vielzahl von Gerä-
ten im Hof zeigen und erläutern. 
Im Fasskeller probieren Sie eine Auswahl unserer Weine aus 
den Weinbergen rund um die Landskrone.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Speisenangebot:
· Winzerbratwurst vom Rebholzgrill

Weingut Nelles                                       Heimersheim

Fam. Nelles · Göppinger Str. 13 a · 53474 Heimersheim 
Tel. 02641/24349 · Fax. 02641/79586 
www.weingut-nelles.de · info@weingut-nelles.de
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 1 - Winzergenossenschaft Mayschoß-Altenahr

 2 - Weingut St. Nepomuk

 3 - Weingut Adolf Schreiner

 4 - Weingut Gebrüder Bertram

 5 - Weingut Erwin Riske

 6 - Weingut Klosterhof

 7 - Weinmanufaktur Walporzheim

 8 - Weingut Peter Kriechel

 9 - Winzerhof Körtgen

10 - Weingut Franz Coels

11 - Weingut Maibachfarm

12 - Weingut Peter Lingen

13 - Dagernova Weinmanufaktur

14 - Weingut Burggarten

15 - Weingut Nelles
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Von Nach km Dauer
WG Mayschoß-Altenahr Weingut St. Nepomuk 1,7 km 21 min.

Weingut St. Nepomuk Weingut Adolf Schreiner 0,1 km 2 min.

Weingut Adolf Schreiner Weingut Gebr. Bertram 1,8 km 23 min.

Weingut Gebr. Bertram Weingut Erwin Riske 0,7 km 8 min.

Weingut Erwin Riske Weingut Klosterhof 1,4 km 18 min.

Weingut Klosterhof Weinmanufaktur Walporzheim 1,9 km 24 min.

Weinmanufaktur Walporzheim Weingut Kriechel 0,8 km 9 min.

Weingut Kriechel Winzerhof Körtgen 1,1 km 14 min.

Winzerhof Körtgen Weingut Franz Coels 0,3 km 4 min.

Weingut Franz Coels Weingut Maibachfarm 2,3 km 30 min.

Weingut Franz Coels Weingut Peter Lingen 2,4 km 28 min.

Weingut Peter Lingen Dagernova Weinmanufaktur 1,0 km 12 min.

Dagernova Weinmanufaktur Weingut Burggarten 2,5 km 31 min. 

Weingut Burggarten Weingut Nelles 1,0 km 14 min.

Fußweg Veranstaltungsübersicht 2013:

April:
12.4.  Burgunder-Abend im Weingut Kloster Marienthal
13.4.   Frühburgunder-Forum im Weingut 
  Kloster Marienthal
20.4.   Tag der offenen Weinkeller im Ahrtal
27.4. – 28.4.  Wein-Wander-Wochenende im Ahrtal

Mai:
09.5.   Wein-Wander-Event von Heppingen bis 
  Bad Bodendorf (Weinfest in Bad Bodendorf)
17.5. – 20.5.  Weinmarkt der Ahr, Ahrweiler
25.5.   Füe jede jätt, Krausberg in Dernau
30.5. – 02.6.  Ahrtaler Gipfelfest

Juni:
14.6. – 16.6.  Weinblütenfest in Mayschoß
15.6.   AHRathon im Ahrtal
22.6. – 23.6.  Altenahrer Weinsommer
29.6.   Absolut Wein, Kloster Marienthal

Juli:
27.7.   Burgunderfest, Bad Neuenahr

August:
3.8. – 4.8. Wein-Kultur-Festival in Marienthal
10.8.   SchlAHRvino, Adenbachhütte Ahrweiler
10.8.   Die Ahrtal de Luxe Nacht, Kurpark BN
11.8.   Köchemarkt, Kurpark Bad Neuenahr
16.8. – 18.8.  Historisches Weinfest in Heimersheim
23.8. – 26.8.  Ländliches Weinfest in Walporzheim

September:
30.8. – 2.9.  Winzerfest in Ahrweiler
6.9. – 8.9.  Weinmarkt in Ahrweiler
13.9. – 16.9.  Winzerfest in Rech
20.9. – 22.9.  Traditionelles Wein- und Winzerfest in Bachem
27.9. – 30.9.  Winzerfest in Dernau
27.9. – 29.9.  Eröffnung der Weinfestwochenenden in Altenahr
  (und an allen Oktober - Wochenenden)

Oktober:
5.10.   Eröffnung der Weinfest-Wochenenden in Mayschoß
  (und an allen Wochenenden im Oktober)

Januar 2014:
25.1.  Gourmet & Wein Gala im Kurhaussaal im
  Steigenberger Hotel

30




