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Auftaktveranstaltung der kulinarischen Veranstaltungsreihe

Samstag,

ab 18:00 Uhr im Kurhaus des Steigenberger Hotels, Bad Neuenahr
Eintritt 165,- Euro
mit serviertem 5-Gang-Menii

www.gourmet-und-wein.de



MENU

VORSPEISE

Restaurant Vieux Sinzig
Wachtelbrust und Keulen-Praline, Perigord-Triiffel-Vinaigrette,
Rote Bete, Kiirbis und Wildkrduter
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WARMES FISCHGERICHT

Restaurant Priimer Gang
Saiblingfilet auf Siifkartoffelpiiree mit gerostetem
Pumpernickel und Schnittlauchsud
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WARMES ZWISCHENGERICHT

Gasthaus Kriautergarten
Geschmortes Kalbsbdckchen mit Ochsenschwanzravioli,
glacierten Perlzwiebeln, Wurzelgemiise und Thymiansauce
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HAUPTGERICHT

Steinheuers Restaurant ,Zur Alten Post”
Eifeler Hirschkalbsriicken auf gebratenem Lorbeer-Brioche
mit karamellisiertem Rotkraut, Rosenkohlblitter und
Gdnselebersauce
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DESSERT

Restaurant und Hotel Hohenzollern
Warmer Kuchen von der Grand Cru Schokolade,
Gewiirzkirschen und Tahiti-Vanille-Rahmeis

Der Ausschank der passenden Weine erfolgt durch:

PROGRAMM

18:00 Uhr Weindegustation im
Salon Petersberg
und im Barocksaal
, Fingerfood-Variationen”

19:00 Uhr  Begriiffung
Durch das Programm fiihren
Alexander Kohnen und
Ahrweinkdonigin Jennifer Knieps

19:30 Uhr  Menii mit Showprogramm

00:00 Uhr  Get-Together-Party im Barocksaal
mit Cocktailbar, Bierbar, Wasserbar,
Cafébar, Sektbar, Smokerlounge
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AHRWEIN

Karten- und Hotelreservierungen unter:
Ahrwein e.V. ® Hauptstrafde 80 ® 53474 Bad Neuenahr-Ahrweiler
Tel. 02641/9171-0 ® info@ahrwein.de ® www.ahrwein.de
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